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東京急行電鉄株式会社（以下、東急電鉄）が運営する高層複合施設「渋谷ヒカリエ」で渋谷エリア最大級の

広さを誇るカフェ＆レストランでは、有名シェフと「渋谷ヒカリエ」内の飲食店がタッグをくみ、「ＣＨＥＦ－１×渋谷

ヒカリエ グランプリ（仮称）」を２０１６年１月１５日（金）から２月２９日（月）まで展開します。「ＣＨＥＦ-1」とは、 

人気料理番組「料理の鉄人」などを生んだＴＶ演出家や放送作家が企画したシェフとレストランを元気にするプ

ロジェクト。名だたるスターシェフが、バラエティ豊かな「渋谷ヒカリエ」の各店と、この企画だけの特別料理を 

企画しています。現在、各店とシェフは絶賛メニューを開発中！是非、この機会にしか味わえない“夢の一皿”

にご期待ください。 

そして、今年もホワイトデープロモーションを２０１６年２月１５日（月）から３月１４日（月）まで開催します。   

株式会社 東急百貨店（以下、東急百貨店）が運営する商業施設「ＳｈｉｎＱｓ（シンクス）」では、地下２階スイー

ツフロアを中心に、「ＳｈｉｎＱｓ ホワイトデープロモーション」を展開します。青木定治氏・辻口博啓氏・鎧塚俊彦

氏ら日本を代表する３人のパティシエはもとより、ＳｈｉｎＱｓだけの限定スイーツもご用意しています。また、今年

は、「ジャン＝ミッシェル・モルトロー」など海外ブランドも展開し、バレンタインデーにも負けず劣らないラインアッ

プを取り揃えています。 

 今年も話題のブランドが勢揃いした「渋谷ヒカリエ」。駅上で便利な立地に加えて、営業時間は２１時までなの

で、会社帰りでも“一流のギフト”をご用意いただけます。普段から“女性ゴコロ”をくすぐるラインアップを取り揃

えている「渋谷ヒカリエ」だからこそお送りできるホワイトデープロモーション。女性に贈るプレゼントは「渋谷ヒカ

リエ」にお任せください。  

本ニュースレターに関するお問い合わせ先 

渋谷ヒカリエ ＰＲ事務局（株式会社サニーサイドアップ内） 林田、鶴薗、奥山、 

ＴＥＬ：０３-６８９４-３２００ ＦＡＸ：０３-５４１３-３０５０ ｍａｉｌ：ｈｉｋａｒｉｅ＠ｓｓｕ．ｃｏ．ｊｐ 

「たいめいけん」茂出木シェフや、パティシエ世界一の辻口シェフなどの有名シェフが集結し、 

「渋谷ヒカリエ」内の飲食店と夢のコラボ！大人女子のためのスペシャルメニューが誕生！ 

「ＣＨＥＦ－１×渋谷ヒカリエ グランプリ（仮称）」開催決定！ 
ＣＨＥＦ－１×渋谷ヒカリエ グランプリ（仮称）開催期間：２０１６年１月１５日（金）～２月２９日（月） 

一流パティシエらが手がけるギフトが大集合！ 

２０１６年ホワイトデープロモーションも展開！ 
ホワイトデープロモーション開催期間：２０１６年２月１５日（月）～３月１４日（月） 
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■フィリップ バットン シェフ 

１９６３年パリ生まれ。神戸「ラ・バーグ」の料理長として来日した後、東京のロイヤルパークホテ

ル「パラッツオ」の料理長に。９６年「料理の鉄人」で坂井シェフに勝利し、話題となる。０１年には、

自身がオーナーとなる「ル・プティ・トノー」を九段下にオープン。全日本フランス人シェフの会 

会長に就任するほか、２０１０年、チューハイのＣＭで上野樹里さんと共演するなど、親しみある

キャラクターが愛され、多方面で活躍。現在、自身のレストランの他に、全国のホテル、ウエディ

ングレストランの料理顧問を務め、調理師学校などでも講師を勤める。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

●“夢の一皿”開発現場レポート 

・とんかつ まい泉／日本のとんかつをフランス人シェフがアレンジしたらこうなった。そんな“夢のとんかつ”には赤ワインを使った 

バットン流のソースが！乞うご期待です！ 

・パパイヤリーフ東京／アジアンとフレンチの融合！？ この店の定番トムヤムクンとフォー（米麺）に、バットンシェフが普段お店で 

出しているブイヤベースを合わせ、奇跡のコラボレーション。  

・LA LOBROS （ラ・ロブロス）／チーズとジャガイモが美味しいフランス家庭料理の代表格、アッシ・パルマンティエを、この店の 

あるものと合わせてアレンジ！キーワードは「十勝ハーブ牛」。シェフ提供のオリジナルレシピは乞うご期待。 

 

 

 

 

 

 

～有名シェフが集結し、各店と夢のコラボレーション～ 

「ＣＨＥＦ－１×渋谷ヒカリエ グランプリ（仮称）」開催決定 

開催期間：２０１６年１月１５日（金）～２月２９日（月） 

渋谷エリア最大級の広さを誇る６・７階のカフェ＆レストランフロアでは、有名シェフと「渋谷ヒカリエ」内の飮食店

がタッグをくみ、「ＣＨＥＦ－１×渋谷ヒカリエ グランプリ（仮称）」を２０１６年１月１５日（金）から２月２９日（月）まで

展開します。「ＣＨＥＦ-1」とは、人気料理番組「料理の鉄人」などを生んだＴＶ演出家や放送作家が企画したシェフ

とレストランを元気にするプロジェクト。＜ｈｔｔｐ：／／ｗｗｗ．ｃｈｅｆ－１．ｃｏｍ＞名だたるスターシェフが、バラエティ

豊かな「渋谷ヒカリエ」の各店と、この企画のためだけの特別料理を企画しています。現在、各店とシェフは絶賛メ

ニューの打ち合わせ中！ 

是非、この機会にしか味わえない“夢の一皿”にご期待ください。  

※２０１６年１月１４日（木）にメディア関係者さま向けの試食会を実施します。こちらは改めてご案内します。 

 

    

 

ＳｈｉｎＱｓでしか手に入れられない特別な一品が選べます。 また、８Ｆでは、＜ショコラ Ｚａｋｋａ フェスティバル＞

を開催。ショコラ界で話題のニューフェイス をはじめ、ＳｈｉｎＱｓ限定・期間限定のショコラを多数取り揃えて展開

します。 

とんかつ まい泉  

【とんかつ】 

パパイヤリーフ東京 

【アジアンスタイルテーブル】 

 

LA LOBROS （ラ・ロブロス） 

【パン テーブル カフェ】 

 

× 
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■山田宏巳（やまだひろみ） シェフ 
１９５３年浅草生まれ。１８歳でイタリア料理界に入り、都内数店の料理長を経験。その新感覚の

イタリア料理が“イタメシブーム”を巻き起こし、ＴＶ「料理の鉄人」で鉄人に勝利し人気を博す。 

９５年「リストランテ・ヒロ」開店。９９年、イタリア料理専門誌「ガンベロロッソ」で〝最も期待できる

料理人〟に選出、００年沖縄サミットでイタリア首相の専属料理人を務めた。０９年、サンセバス

チャンガストロノミー代表の一人として参加。０９年、自身が作っておもてなしする「ヒロソフィー銀

座」を開店する他、１３年には錦糸町に「ＢＡＳＴＡ Ｈｉｒｏ」をオープン。 

 

 

 

 

 

 

 

 

●“夢の一皿”開発現場レポート 

・Rice people，Nice people！／タイの焼きそばパッタイを、山田シェフらしい意外なある食材を使って、クリームを使ってないのに 

クリーミーなパスタ風パッタイに！ 

・まぐろ問屋三浦三崎港 恵み／寿司好きな山田シェフが、イタリアン寿司を考案。それは今までにない夢のお寿司。 

多くの試食と試作を重ね、ついに自信作が完成。 

・ＳＥＳＴＯＳＥＮＳＯ 『Ｈ』／米国大統領の料理人山本秀正シェフの店の料理を、イタリアンの鬼才・山田シェフがアレンジ。 

イタリアン×イタリアン夢のコラボ！史上最高のパスタが誕生する。 

・FLOWERS Common／キーワードは卵とお肉とワイン。オシャレで美味しい、山田シェフ流のカフェめしを考案。 

 

 

■山下春幸（やました はるゆき） シェフ 
１９６９年神戸生まれ。世界各国で修業を積む。独自の視点・捕らわれない料理技法・伝統的な

日本のスタイルに今までにない斬新な組み合わせを取り入れた料理は「新和食」と呼ばれてい

る。２００７年「ＨＡＬ ＹＡＭＡＳＨＩＴＡ東京」を東京ミッドタウンにオープン。２０１０年４月シンガポ

ールで開催されたワールドグルメサミットに日本代表マスターシェフとして参加し、その年の 

世界ベストシェフの栄誉を獲得。２０１２年「ＴＯＰ ＴＡＢＬＥ ＳＫＹＴＲＥＥ ＴＯＷＮ」を東京スカイ

ツリーにオープン。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

●“夢の一皿”開発現場レポート 

・ＣＡＰＲＩＣＣＩ （カプリッチ）／南イタリア料理を“新和食”の巨匠ハルシェフがアレンジ。和の香りのパスタを開発中。 

バターやクリームの代わりに使うのは『白味噌』らしいが、果たして？ 

・Ｂａｒ Ｅｓｐａñｏｌ ＬＡ ＢＯＤＥＧＡ／ある高級食材の身と骨と白子を使ったパエリアを考案！どこにもない組み合わせでラ・ボデガの 

パエリアが生まれ変わります。 

・博多 うま馬／博多料理うま馬の定番もつ鍋×フォアグラ！ハルシェフらしいアレンジで想像以上の美味しさをお楽しみいただけます。 

CAPRICCI （カプリッチ） 

【南イタリア料理】 

 

Ｂａｒ Ｅｓｐａñｏｌ ＬＡ ＢＯＤＥＧＡ 

（バル エスパニョール ラ・ボデガ） 

【スペイン料理 スペインバル】 

 

博多 うま馬 

【ラーメンダイニング】 

 

× 

Rice people，Nice ｐｅｏｐｌｅ！ 

【ハーブレストラン＆ハーブミルクカフェ】 

まぐろ問屋三浦三崎港 恵み 

【廻転寿司】 

ＳＥＳＴＯＳＥＮＳＯ 『Ｈ』 

【インターナショナルイタリアン】 

× 
FLOWERS Common 

【 カフェ＆レストラン 】 
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■辻口博啓（つじぐち ひろのぶ） シェフ 
クープ・ド・モンドをはじめ世界大会に日本代表として出場し、数々の優勝経験を持つ。サロン・

デュ・ショコラ・パリで発表されるショコラ品評会においては、２０１３年、２０１４年と２年連続で最

高評価を獲得。モンサンクレール（東京・自由が丘）をはじめ、コンセプトの異なる１２ブランドを

展開。韓国ソウルにも出店。お菓子教室「スーパースイーツスクール 自由が丘校」、後進育成

のための「スーパースイーツ製菓専門学校」（石川県）両校の校長を務める。石川県観光大使。

三重県観光大使。金沢大学非常勤講師。産業能率大学客員教授や、NHK朝の連続テレビ小説

「まれ」では製菓指導を務めた。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

●“夢の一皿”開発現場レポート 

・鉄板焼 お好み焼 かしわ／世界的なパティシエが、鉄板焼きにあうスイーツを開発中！ 

辻口シェフ直伝のカスタードクリームがこの店のあるものと合体し……？ 

・渋谷 水刺齋（シブヤ スランジェ）／スランジェの人気スイーツ「ポップンジャ（木苺）杏仁豆腐」を辻口流にアレンジ！   

キーワードは「ベリー」。 

・京洋食 あかつき／和菓子も手がける辻口シェフが、京都を感じさせる究極の和風パフェを考案。 

ほうじ茶、抹茶、黒蜜などが、絶妙ハーモニー。 

 

 

■陳建太郎（ちん けんたろう） シェフ 
１９７９年、東京都生まれ。エビチリ、マーボー豆腐、タンタン麺などのメニューを日本に広めた

“四川料理の父”陳建民を祖父に、“中華の鉄人”陳建一を父にもつ。大学卒業後、赤坂・四川

飯店に入社、渋谷「ｓｚｅｃｈｗａｎ ｒｅｓｔａｕｒａｎｔ陳」にて修行を開始。２００５年から四川大学へ留

学し、四川省成都で本場の四川料理を学ぶ。現在は父・建一から四川飯店の経営を継承する

一方、料理教室やイベント、テレビ番組などでも活躍中。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

●“夢の一皿”開発現場レポート 
・博多漁家磯貝 しらすくじら／四川料理界のサラブレッドが、お酒にあうくじら料理を考案中！ピリッと辛さを効かせ、 

お酒が進みます。 

・横浜中華街 招福門／横浜中華街の行列店と四川飯店３代目が夢のコラボ！キーワードは「豆腐」。これまでにない逸品を考案中。 

・茶寮伊勢 藤次郎／うどん×四川料理……？！つゆなしで、ご存知あの料理が生まれ変わる！ 

鉄板焼 お好み焼 かしわ 

【鉄板焼 お好み焼】 

 

渋谷 水刺齋（シブヤ スランジェ） 

【 韓国料理 】 

京洋食 あかつき 

【 京洋食 】 

 

× 

博多漁家磯貝 しらすくじら 

【和食居酒屋】 

 

横浜中華街 招福門 

【中華ダイニング（広東・香港）】 

 

茶寮伊勢 藤次郎 

【 和食 甘味 酒宴 】 

 

× 
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■茂出木浩司（もでぎ ひろし） シェフ 
１９６７年、日本橋の老舗洋食「たいめいけん」三代目として生まれる。高校卒業後、海外に留学

をする。帰国後に料理の世界に入り、都内数店舗で修行を重ね「たいめいけん」に入社。「たい

めいけん」では皿洗いから修行を始め、２７歳で三代目を受け継ぐ。伝統を継承しつつ時代にあ

った新しい「たいめいけん」の味を追求し続ける一方、「三代目たいめいけん」など、新しい店舗

をプロデュース。また、日本テレビ「ヒルナンデス」などテレビ番組にも多数出演、日焼けした顔と

明るいキャラクターで人気を博している。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

●“夢の一皿”開発現場レポート 
・Ｃａｆｅ＆Ｇｒｉｌｌ ＳＩＺＺＬｅ ＧＡＺＺＬｅ／たいめいけんの超定番オムライスを今回のためだけに特別アレンジ。渋谷でもあの味を！ 

・ｉＢｅｅｒ ＬＥ ＳＵＮ ＰＡＬＭ／ビール大好き茂出木シェフがビールがぐびぐび進む肉料理を考案！ 

しかも、茂出木さんらしく、コンセプトは「ブラック」！？ 

・ビストロ＆バー タコニョッキ／たいめいけん秘伝のレシピ「ベシャメルソース」を使った最高の洋食の定番「グラタン」を店名の 

タコニョッキにちなんでシェフと開発中！ワインが進む、ビストロ×洋食のおいしさをお楽しみください。 

 

☆ただいまシェフとお店が、試作・試食・打合せを絶賛進行中です。 

開発中資料や開発中の取材お問い合わせは事務局までご一報ください。 

 

 

新業態！「ＴＨＥ ＭＥＡＴ ＆ ＬＡＢＯＲＡＴＯＲＹ」が７階レストランフロアに新オープン！  

渋谷エリア最大級の広さを誇る「渋谷ヒカリエ」のカフェ＆レストランに、新業態のカジュアルミートダイニング 

「ＴＨＥ ＭＥＡＴ ＆ ＬＡＢＯＲＡＴＯＲＹ」が１２月２１日（月）に新オープン！店名にもある『肉』をメインに扱い、
有名肉職人・加藤敦氏のコーンビーフ等の加工品を取り揃えています。他にも、女性にうれしいヘルシー志向

のお肉料理など、さまざまな『肉』メニューをご用意。店内はＮＹスタイルのアンティークが彩るシートゾーンに加

え、キャッシュオンスタイルで気軽に立ち寄れるカウンターゾーンも併設し、ビールやワインを片手に絶品肉料

理をお楽しみいただけます！ランチタイムは具だくさんドレッシングが魅力のサラダバー＆ドリンクバー付きで

こちらも見逃せません！ 

 

 

 

 

 

 

 

 

Ｃａｆｅ＆Ｇｒｉｌｌ ＳＩＺＺＬｅ ＧＡＺＺＬｅ 

（カフェ＆グリル シズルガズル） 

【 渋谷グリル 】 

 

ｉＢｅｅｒ ＬＥ ＳＵＮ ＰＡＬＭ 

（アイビアー・ルサンパーム） 

【 ビアカフェ 】 

 

ビストロ＆バー タコニョッキ 

【 カフェ＆ビストロ・バー 】 

 

× 
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＜ピエール マルコリーニ＞ 

ホワイトデー セレクション ９個入り  ３，４５６円（税込） 

ハート缶が特別な印象のホワイトデーアソートメント。 

新作のハート型「クール マッチャ」やよつ葉のクローバーがデザインされた期間限定 

のチョコレートに加え、ビターガナッシュをビターチョコレートでコーティングした 

「ピエール マルコリーニ グラン クリュ」、 甘酸っぱいラズベリーのガナッシュを 

ホワイトチョコレートでコーティングした「クール フランボワーズ」、 ミルクチョコレートの 

中に塩のアクセントの効いたキャラメルソースの入った「アニモ キャラメル」など定番 

のコレクションをアソート。  

  

  

 

＜パティスリー・サダハル・アオキ・パリ＞ 

①アソーティモン  ５，４００円（税込） 

ホワイトデー限定商品。Ｃ．Ｃ．Ｃ最高位を獲得したボンボンショコラと、 

独自製法でイタリア産へーゼルナッツで仕上げたプラリネの詰め合わせ。 

サダハルアオキの全てをお楽しみいただけます。パリからの直輸入品です。  

  

②ショコロン ６Ｐ  ３，９４２円（税込） 

スペイン産アーモンドや南山園の抹茶など、こだわりの素材を使用したマカロンを 

ショコラで包みました。マカロンとショコラを一度にお楽しみください。 

パリからの直輸入品です。  

  

③ボンボンショコラ １２Ｐ  ５，３４６円（税込） 

２０１５年クラブ・デ・クロクール・ドゥ・ショコラ（Ｃ．Ｃ．Ｃ．）にて 

最も栄誉ある「ｌｅｓ ｉｎｃｏｎｔｏｕｒｎａｂｌｅ」を受賞したパティシエ、青木定治氏の代表作。 

口どけのよいガナッシュがスペイン産オレンジや愛知県南山園の抹茶など、 

青木氏が厳選した素材と見事にマッチ。 

セザム・シトロン・ワサビ・バンブー・ユズ・パッション・ヴァランシア・フレーズ・ 

フランボワーズ・キャラメル・カフェ・ミルティーユの１２種類の味わいをお楽しみください。 

パリからの直輸入品です。  

  

 

 

＜ル ショコラ ドゥ アッシュ＞  

Ｃ．Ｃ．Ｃ． ＳＡＭＵＲＡＩ Ｃｈｏｃｏｌａｔ  １，９０１円（税込） 

２０１５年、パリの品評会で「味覚の魔術師である辻口氏は自国の香りで表現」と 

称賛され、見事ゴールドタブレット（金賞）を受賞した作品。 

Ｎｏ．４ 「アプリコットと梅（世界遺産）」は、辻口シェフの故郷である 

石川県・能登の揚げ浜式塩田の塩や加賀梅酒などを使って仕上げています。 

 

ＳｈｉｎＱｓ Ｂ２フロアでは、ギフトにぴったりなスイーツが集合！ 

開催期間：２０１６年２月１６日（火）～３月１４日（月） 

ＳｈｉｎＱｓＢ２フロアでは、日本を代表するパティシエ青木定治氏の＜パティスリー・サダハル・アオキ＞、辻口博啓

氏の＜ル ショコラ ドゥ アッシュ＞、鎧塚俊彦氏の＜ヨロイヅカファーム・トーキョー＞の３大パティシエに海外ブ

ランドを加えた本格スイーツをラインアップ。上記３パティシエの店舗をはじめとした、バレンタインにも負けず

劣らないバラエティ豊かなホワイトデー商品の中から、「ＳｈｉｎＱｓ」でしか手に入れられない特別な一品をお

選びいただけます。        

 

ＳｈｉｎＱｓでしか手に入れられない特別な一品が選べます。 また、８Ｆでは、＜ショコラ Ｚａｋｋａ フェスティバル＞

を開催。ショコラ界で話題のニューフェイス をはじめ、ＳｈｉｎＱｓ限定・期間限定のショコラを多数取り揃えて展開

します。 
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東急シアターオーブでも注目作品の最新情報をお届け！ 
 

「渋谷ヒカリエ」１１階から１６階に位置する“宙空のミュージカル劇場”東急シアターオーブ。 

そんな東急シアターオーブの注目作品の最新情報をお届けします。 

 

①Ｗｏｒｌｄ Ｍｕｓｉｃａｌ Ｃｏｎｃｅｒｔ Ｓｅｒｉｅｓ ｖｏｌ．２ 「ニューイヤー・ミュージカル・コンサート ２０１６」 

東急シアターオーブという劇場空間を最大限に活かしたミュージカル・コンサート・シリーズの第二弾。「シャル・ウィ・ 

ダンス（王様と私）」、「オーバー・ザ・レインボー（オズの魔法使い）」、「トゥナイト（ウエスト・サイド・ストーリー）」、 

「メモリー（キャッツ）」 などに代表される、ミュージカルの新旧名曲を、世界で活躍するミュージカルスターの迫力 

ある歌声と共にお届けします。 

【出演者】 ローラ・オズネス、レイチェル・タッカー、ロベール・マリアン、マット・ローラン、ハワード・マクギリン 

 

公演日程：２０１６年１月９日（土）１８時～／ １０日（日）１４時～ ／ １１日（月・祝） １４時～ 

チケット一般発売：販売中 

Ｂｕｎｋａｍｕｒａ チケットセンター ０３－３４７７－９９９９ （オペレーター対応 １０：００～１７：３０） 

ＭＹ Ｂｕｎｋａｍｕｒａ ｈｔｔｐ：／／ｗｗｗ．ｂｕｎｋａｍｕｒａ．ｃｏ．ｊｐ／ｍｙｂｕｎｋａｍｕｒａ／ 

チケット料金：ＳＳ席¥１２，０００（売切）／ Ｓ席¥１０，０００／ Ａ席¥８，０００  

／ Ｂ席¥５，０００ （税込・全席指定） 

※未就学児入場不可 

 

 

②ブロードウェイ・ミュージカル「ドリームガールズ」  

女性トリオのサクセス・ストーリーを基に、華やかなジョービジネスの裏側にある人間模様をドラマティックに 

描いた傑作。パワフルで華やかな本場のパフォーマンスで“真のミュージカルの醍醐味”を堪能できる 

超一級のエンタテイメントです。 

 

【ストーリー】 

歌手になることを夢見て活動を続けていたディーナ・ジョーンズ、ローレル・ロビンソン、エフィー・ホワイトの３人 

グループ「ドリーメッツ」は、ある日野心を秘めたエージェントのカーティス・テイラー・ジュニアに見いだされる。 

ソウルをロック界の大物シンガーであるジェームズ・"サンダー"・アーリー(ジミー)のバックコーラスに抜擢され、 

キャリアを積み上げていく３人。しかし、彼女たちのデビューが決定した時、それまで歌の実力でリードを務めていた

エフィーではなく、美しいディーナがグループのスターとなり、そこから彼女達の人生そして歌手としての運命は変わ

り始める・・・。 

 

公演日程２０１６年６月８日（水）～２６日（日） 

チケット一般発売：２０１６年１月２３日（土） 

チケット料金：Ｓ席￥１３，０００ ／ Ａ席￥１１，０００ ／ Ｂ席￥９，０００（全席指定・税込） 

特別協賛：サントリースピリッツ 

※生演奏・英語上演・日本語字幕あり・未就学児入場不可 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Photo Jun Wajda 
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③ミュージカル「ヨセフと不思議なテクニカラー・ドリームコート」 

「オペラ座の怪人」「キャッツ」「エビータ」など世界中で愛され続けているミュージカルを生み出した英国の作曲家、 

アンドリュー･ロイド＝ウェバー。 旧約聖書で有名なヨセフの物語をベースに、巨匠ロイド＝ウェバーが、ロックや 

ポップ、ラテンのリズムを駆使し、一度聴いたら忘れられないメロディに乗せて贈る、「夢と希望」のミュージカルで

す。 

 

【ストーリー】 

旧約聖書「創世記」よりヨセフの物語。 

ヤコブの１２人の息子の中で、最も愛されたヨセフだけが父からもらったカラフルなコート（＝テクニカラーのドリーム・

コート）。しかし、それが原因で兄弟間の妬みが高じ、兄達の企みでヨセフは奴隷として売られてしまう。図らずも 

人生の旅に出ることになったヨセフは、時に苦難に見舞われながらも、自らの力で道を切り開き、夢を追っていく。 

やがて努力は報われ、成功したヨセフと、自分につらくあたった兄達との思わぬ再会の日がやってくる。有力者と 

なった自分に気づかぬ兄達に、ヨセフは愛のある行動に出る…。 

 

公演日程：２０１６年７月１３日（水）～２４日（日） 

チケット一般発売：２０１６年２月２１日（日） 

※生演奏・英語上演・日本語字幕あり・未就学児入場不可 
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■ミニシアター文化を考える３日間 「Ｈｉｋａｒｉｅ映画祭」開催！ 

「渋谷のミニシアター文化を再興する」という願いを込めて、２０１２年８月に数名の有志で立ち上がった「渋谷真夜中

の映画祭」。「渋谷ヒカリエ」を「才能溢れる若手映画監督の作品発表の場」として提供してきました。 

その「渋谷真夜中の映画祭」実行委員会の代表であった青山大蔵氏が、２年振りに渋谷に戻ってきます。あらた

めて渋谷のミニシアター文化を考えるきっかけにしようと、「渋谷ヒカリエ」内に期間限定のミニシアターを設け、「Ｈｉｋ

ａｒｉｅ映画祭」を実施。「Ｈｉｋａｒｉｅ映画祭」では、今、映画好きな若者たちから熱い注目を集めている若手映画監督に

よる「渋谷を舞台にした作品」を中心に上映します。 

 

かつて「渋谷真夜中の映画祭」では、「渋谷から若き映像作家生み出すこと」を掲げて、２０１３年９月に、東急電

鉄主催のクリエイティブイベント「ｉｄｅａ ｔａｌｋ」で「シナリオコンペ」を開催。この「シナリオコンペ」では、５名の脚本家

が自作脚本の朗読、および寸劇を披露し、集まった１００名のオーディエンスが映画化を希望する作品を選定。そこ

で選ばれた作品が、当時若干２５歳の糠塚まりやさんの「シブヤのツウ子」でした。糠塚さんがクラウドファンディング

で資金を集め、多くの困難を乗り越えて、今年ついに完成にこぎつけ「シブヤのツウ子」。「Ｈｉｋａｒｉｅ映画祭」ではこう

した若手映画監督の作品を上映します。 

 

「渋谷真夜中の映画祭」で多くの方々に共感をいただいた「ミニシアター文化の再興」について、もう一度深く考え

る機会となる「Ｈｉｋａｒｉｅ映画祭」。老舗ミニシアターの閉館が相次ぐ中、「映画館再生」が実現できると確信を持てる３

日間になることを目指します。 

 

●開催期間：２０１６年１月９日（土）～１月１１日（月・祝） 

●会場：「渋谷ヒカリエ」９階 ヒカリエホール ホールB （キャパシティ２６６） 

●主催：株式会社シーズオブウィッシュ（アミューあつぎ 映画.comシネマ） 

●チケット販売方法：当日会場にて販売 

●問い合わせ先：株式会社シーズオブウィッシュ（アミューあつぎ 映画.comシネマ） 担当：青山 

※お問い合わせは以下メールアドレスからお願いします 

メールアドレレス ａｔｓｕｇｉｅｉｇａ＠ｇｍａｉｌ．ｃｏｍ 

公式ＷＥＢ http://atsugieiga.com 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

渋谷真夜中の映画祭 
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【「Ｈｉｋａｒｉｅ映画祭」プログラム予定】 
１／９（土） １／１０（日） １／１１（月） 

『シブヤのツウ子』 
監督：糠塚まりや 
上映開始：１１：００～ 
鑑賞料金：一般、学生とも 
１０００円 

短編３本一挙上映 
（１）『レイニー＆アイロニーの 
少女コレクション』 
監督：飯田えりか 
（２）『Ｓｈｅ－ｓａｗ』 
監督：加藤綾佳 
（３）『Ｈｅａｖｙ Ｓｈａｂｂｙ Ｇｉｒｌ』 
監督：東佳苗 
 
上映開始：１１：００～ 
鑑賞料金：一般、学生とも 
１０００円（３本） 

短編３本一挙上映 
（１）『レイニー＆アイロニーの 
少女コレクション』 
監督：飯田えりか 
（２）『Ｓｈｅ－ｓａｗ』 
監督：加藤綾佳 
（３）『Ｈｅａｖｙ Ｓｈａｂｂｙ Ｇｉｒｌ』 
監督：東佳苗 
 
上映開始：１１：００～ 
鑑賞料金：一般、学生とも 
１０００円（３本） 

短編３本一挙上映 
（１）『レイニー＆アイロニーの少女
コレクション』 
監督：飯田えりか 
（２）『Ｓｈｅ－ｓａｗ』 
監督：加藤綾佳 
（３）『Ｈｅａｖｙ Ｓｈａｂｂｙ Ｇｉｒｌ』 
監督：東佳苗 
 
上映開始：１３：００～ 
鑑賞料金：一般、学生とも 
１０００円（３本） 

『ワンダフルワールドエンド』 
監督：松居大悟 
上映開始：１３：００～ 
鑑賞料金：一般１５００円、 
大学生以下１０００円 
 
『おんなのこきらい』 
監督：加藤綾佳 
上映開始：１５：００～ 
鑑賞料金：一般１５００円、 
大学生以下１０００円 

『ワンダフルワールドエンド』 
監督：松居大悟 
上映開始：１３：００～ 
鑑賞料金：一般１５００円、 
大学生以下１０００円 
 
『おんなのこきらい』 
監督：加藤綾佳 
上映開始：１５：００～ 
鑑賞料金：一般１５００円、 
大学生以下１０００円 

『私たちのハァハァ』 
監督：松居大悟 
上映開始：１７：００～ 
鑑賞料金：一般１５００円、 
大学生以下１０００円 
 

『私たちのハァハァ』 
監督：松居大悟 
上映開始：１７：００～ 
鑑賞料金：一般１５００円、 
大学生以下１０００円 

『私たちのハァハァ』 
監督：松居大悟 
上映開始：１７：００～ 
鑑賞料金：一般１５００円、 
大学生以下１０００円 

『百円の恋』 
監督：武正晴 
上映開始：１９：００～ 
鑑賞料金：一般１５００円、 
大学生以下１０００円 

『百円の恋』 
監督：武正晴 
上映開始：１９：００～ 
鑑賞料金：一般１５００円、 
大学生以下１０００円 

『百円の恋』 
監督：武正晴 
上映開始：１９：００～ 
鑑賞料金：一般１５００円、 
大学生以下１０００円 

※上映作品は今後増える場合があり、それに伴い上映時間が変更になる可能性があります。 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 （Ｃ）２０１４ 東映ビデオ 
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■男性から女性へ、花を贈る２月１４日。「フラワーバレンタイン」に関連したイベントを開催 

●開催期間：２０１６年２月上旬～２０１６年２月１４日（日）まで 

●開催場所：カフェ＆レストランフロアを中心とした館内各所 

男性から女性へ、花を贈る２月１４日。バレンタインデー発祥の地とされている、欧米では

「男性から女性へ花を贈り、想いと愛を伝える日」として長い歴史があります。「渋谷ヒカリ

エ」ではＳｈｉｎＱｓに店舗を構える「青山フラワーマーケット（２Ｆ）」や「ヒビヤカダン スタイル 

ヴィフ（Ｂ３）」と一緒になど、全国のフラワーショップが参加するフラワーバレンタインの活

動を応援しています。 

 

 

 

 

「フラワーバレンタイン」とは・・・ 

一般社団法人花の国日本協議会が活動の中心となり、全国約２万店の生花店のうち、 

約８，５００店のフラワーショップが参加する大型キャンペーン。 

「男性から女性へ花を贈る２月１４日」「世界でいちばん花を贈る日」をキャッチフレーズに、 

世界的にポピュラーな男性が感謝や愛を花に託して贈るバレンタインデーの文化を日本に 

紹介しています。「フラワーバレンタイン」に関する情報は下記ＵＲＬよりご覧ください。 

ｈｔｔｐ：／／ｗｗｗ．ｆｌｏｗｅｒ－ｖａｌｅｎｔｉｎｅ．ｃｏｍ 

 

 

 

以上 

＜２０１６年フラワーバレンタイン 

イメージ画像＞ 

コメント [高田1]: 画像は別送します 


